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CURSO TECNICO EM CONFEITARIA

TITULAGAO: Técnica de Nivel Médio em Confeitaria.

MODALIDADE: EaD.

DURAGAO DO CURSO: 12 meses.

CARGA HORARIA DO CURSO: 800.

INICIO DO CURSO: Imediato.

MATRIZ CURRICULAR: A grade curricular do curso Técnico em Confeitaria, segue
todos os requisitos legais perante a legislagédo federal e estadual e € composta pelas

seguintes disciplinas:

TECNICO EM CONFEITARIA

FUNDAMENTOS EM ADMINISTRAGAO E EMPREENDEDORISMO 60

LIDERANCA E EQUIPE ORGANIZACIONAL 60
HISTORIA DA ALIMENTAGAO 60
BASES LEGAIS E ACOES DE VIGILANCIA SOBRE ALIMENTOS 60

| 2°SEMESTRE |
NUTRICAO E DIETETICA 60
CONFEITARIA 80
CULTURAS ALIMENTARES E REGIONAIS 80
IMUNOLOGIA E MICROBIOLOGIA 80

| 3°SEMESTRE |
INOVAGAO E CRIATIVIDADE 60
GESTAO DE ALIMENTOS E BEBIDAS 60
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS 60
GESTAO DE CUSTOS E FORMACAO DE PRECOS 80

CARGA HORARIA TOTAL 800




