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CURSO TÉCNICO EM CONFEITARIA 
 
TITULAÇÃO: Técnica de Nível Médio em Confeitaria. 

MODALIDADE: EaD. 

DURAÇÃO DO CURSO: 12 meses.            
 
CARGA HORÁRIA DO CURSO: 800. 
 
INÍCIO DO CURSO: Imediato. 
 
MATRIZ CURRICULAR: A grade curricular do curso Técnico em Confeitaria, segue 
todos os requisitos legais perante a legislação federal e estadual e é composta pelas 
seguintes disciplinas: 

 
 

TÉCNICO EM CONFEITARIA 
1º SEMESTRE 
FUNDAMENTOS EM ADMINISTRAÇÃO E EMPREENDEDORISMO 60 
LIDERANÇA E EQUIPE ORGANIZACIONAL 60 
HISTÓRIA DA ALIMENTAÇÃO 60 
BASES LEGAIS E AÇÕES DE VIGILÂNCIA SOBRE ALIMENTOS 60 
2º SEMESTRE  
NUTRIÇÃO E DIETÉTICA 60 
CONFEITARIA 80 
CULTURAS ALIMENTARES E REGIONAIS 80 
IMUNOLOGIA E MICROBIOLOGIA 80 
3º SEMESTRE  
INOVAÇÃO E CRIATIVIDADE 60 
GESTÃO DE ALIMENTOS E BEBIDAS 60 
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS 60 
GESTÃO DE CUSTOS E FORMAÇÃO DE PREÇOS 80 
CARGA HORÁRIA TOTAL 800 

 


